KUCHNIA

PAKOSLOVE

Z radosciq oddajemy w Wasze rece nasza nowq karte dan, stworzong z pasja,
sercem i letniq inspiracjq przez Piotra Ostrowskiego.

Lato w Kuchni Pakoslove to Swiezos¢, lekkosc i smaki budzacej sie natury.
To czas kolorow, aromatow i produktow, ktore po zimie smakujq jeszcze piekniej.

Zapraszamy Was do stotu, przy ktorym czeka nie tylko dobre jedzenie, ale takze
chwila wytchnienia, spokojne rozxmowy i rados¢ wspolnego bycia razem.

Chcemy, by czas spedzony z nami nidst ciepto, spokdj i usmiech.

Dziekujemy, Ze jestescie z nami i tworzycie atmosfere tego miejsca.
To dzieki Wam Pakoslove ma swdj wyjatkowy rytm.

Smakujcie, probujcie, dzielcie si¢ tym, co najlepsze — miedzy sobq i z nami.
Powiedzcie nam, co skradlo Wasze serca, a co mozemy przygotowac jeszcze lepiej.

Zyczymy Wam picknego, smacznego czasu petnego letniej energii.

Lenpach Paberlove



PRZYSTAWKI

W) Kurkiw kremowym sosie z dodatkiem ziol podany na pieczonej brioche,
jajko poche, nasza oliwa koperkowa - ok. 0,230 kg - 43,00

Tatar z poledwicy wolowej podany na gratin ziemniaczanym,
kremowym zottkiem, majonezem lubczykowym i musem z mtode;j

marchwi - ok. 0,260 kg - 49,00
ZUPY

Bulion z dziczyzny z grubo siekanym, domowym makaronem,
wloszczyzna i miesem z jelenia ok. 0,290 1 — 32,00

W Zupa szczawiowa z kwasna Smietana i kremowymi ziemniakami puree
podana z gotowanym jajkiem ok.0,380 I —28,00
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DANIA GLOWNE

Jesiotr ze stawow milickich podany na puree z zielonego groszku, ziemniaki
konfitowane, mtoda kalarepa i bulion cytrynowy ok. 0,470 kg - 65,00

Stek z poledwicy wolowej podany na ziotowej salsie z zielonym pieprzem, grillowana
polenta, puree z mlodej marchewki, pieczony mlody kalafior ok. 0,480 kg — 127,00

W  Pieczony batat marynowany w oliwie z dodatkiem $wiezych zi6t, podany
z wielkopolska gzika z wedzonego sera i gnocchi w pesto pomidorowym
ok. 0,470 kg — 57,00

Poledwiczka wieprzowa sous- vide marynowana w rozmarynie, tymianku
i lubczyku, podana z ciemnym sosem demi -glace z kaparami, smazone pierogi
z twarogiem i ziemniakami, karmelizowane mlode marchewki

ok. 0,460 kg — 60,00

Wolno pieczona gicz jagnieca podana na kremowym puree ziemniaczanym
z dodatkiem sera emilgrana, sos kurkowy, blanszowany zielony groszek
i brokul w miecie ok. 0,570 - 83,00

Zapraszamy na wyjatkowe danie — pol aromatycznej kaczki
podawanej z warzywami, dodatkami skrobiowymi
oraz dwiema porcjami domowego rosotu - 165,00

OBOWIAZUJE WCZESNIEJSZA REZERWACJA ZESTAWU (DOPYTA]
KELNERA O DOSTEPNOSC)
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SALATY I SALATKI

nw Roszponka w dresingu francuskim z grzankami ziotowymi, szynka
prosciutto, konfitowanym mtodym burakiem, jajkiem gotowanym
i oliwa paprykowa ok. 0,375 kg — 47,00

Satatka Cezar z panierowanym kurczakiem kukurydzianym w panko,
chipsami z boczku i serem Emilgrana

0k.0,410 kg — 49,00
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MENU DEGUSTACY]JNE
Szes¢ wyjatkowych kompozycji,

ktore tworza kulinarna opowies¢ Szefa Kuchni —
jego wizje, pasje i smakowy manifest — 198,00

@WW&@WWMWWWMWW@W@W
W%&ﬁwq S”QW@WWWPM@M—WWM
o haromend, gc@'@wwmg/mcgﬂm, &M@V\A@Ww&g)ﬁ%@

£
W\

AUTORSKIE BURGERY podawane z frytkami

Smash burger klasyczny — 100% wolowiny, cheddar, ogérek konserwowy,
Swieza salata, ketchup i majonez 0k.0,460 kg — 47,00

Smash burger na ostro — 100% wolowiny, cheddar, papryczka jalapeno,
Swieza salata, autorski sos 0k.0,520 kg — 49,00

Burger z szarpana wieprzowina,
sosem serowym i piklami 0k.0,420 kg — 48,00

PIZ7ZA

Prosciutto
(sos pomidorowy, ser, oregano, mozzarella, szynka prosciutto)
0k.0,220 kg / 0,310 kg - 24,00 /31,00

Salami piccante
(sos pomidorowy, ser, oregano, salami, karczochy)

0k.0,220kg / 0,310 kg — 24,00 /31,00
Quattro formaggi
7, (sos pomidorowy, ser, oregano, mozzarella, gorgonzola, parmezan,

ricotta) 0k.0,220 kg /0,310 kg - 26,00 /34,00

Margherita
W (sos pomidorowy, ser, oregano) ok.0,210kg /0,280 kg — 22,00 /27,00

W - czyli wegetarian, V- czyli wegan



Dla nasgyeh makych g

Zupa pomidorowa z lanymi kluseczkami

ok. 0,240 kg - 17,00 -

Domowy rosét z makaronem na aromatycznym wywarze mi¢sno-warzywnym
(dostepny w niedziele) ok. 0,270 kg - 22,00 -

Pierogi na stodko z sosem malinowym
i owocami sezonowymi

ok. 0,270 kg - 32,00

Panierowany kotlecik z kurczaka
z puree ziemniaczanym oraz marchewka z groszkiem

ok. 0,340 kg - 33,00

Frytki ok. 0,180 kg - 13,00
Frytki z batata ok. 0,160 kg - 15,00
Pizza Margherita - mala ok. 0,210 kg - 22,00
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DESERY
/ W Deser lodowy (3 galki) z owocami sezonowymi

- lody z lokalnej manufaktury, podawane z sosem malinowym
lub naszym solonym karmelem ok. 0,280 kg — 34,00

W Kremowa panna cotta podana na musie z polnych truskawek, czekoladowa
granola i Swiezymi owocami ok. 0,290 kg — 31,00

Ciasto dnia — zapytaj obstuge

V' Nasze sorbety — 12,00 /gatka ok.0,08 kg
/0 dostepne smaki zapytaj obstuge /

V Lody z lokalnej manufaktury na gatki ok.0,070 kg — 9,00 /galka

Sos do lodow do wyboru malinowy, karmelowy — 5,00
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Drodzy Goscie, dla rezerwacji od 10 0sob doliczamy 10% optaty serwisowey.

Wieksza ekipa przy stole to zawsze duzo radosci — ale tez wiecej pracy dla naszego Zespotu.
Drziekujemy), Ze rozumiecie.
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Z mysla o Paistwa zdrowiu i bezpieczenstwie, ponizej znajda Paristwo liste alergendw, ktére moga wystepowac w naszych daniach.
Prosimy o poinformowanie obslugi o wszelkich alergiach przed zlozeniem zamdwienia:
1. Sezam 2. Jaja 3. Gluten 4. Skorupiaki,/krewetki 5. Mleko /laktoza 6. Gorzyca 7. Orzechy /orzechy ziemne 8. Ryby 9. Seler 10. Soja

DZIEKUJEMY ZA CZAS, KTORY MOZEMY SPEDZIC Z TOBA OZNACZ NAS

[@J palacpakoslaw 1@) Patac Pakostaw - pokaz, jak spedzasz u nas czas
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Poprzednia strona byta ostatnig z daniami, ale po zamowieniu dart u kelnera wroc tutaj
na chwilke, by dowiedziec sie, czego jeszcze mozesz doswiadczycw Patacu Pakostaw.

A kazdy inny niz pozostale: Harmonia, Pelnia, Ptasie radio, Winniczek, O poranku, Grzechu
warte, Miedzy stowami, Na puchu - to tylko kilka z naszych 24 pokoi urzadzonych w innym,

niebanalnym stylu. Nasi stali bywalcy donosza, ze
w kazdym inaczej si¢ $ni.Warto zarezerwowac jeden z nich i sprawdzic.

O gyl dhugo L sgegeitioie’

Chod jestesmy skromni, to w tym przypadku przyznajemy otwarcie, ze to as w naszym rekawie.

O weselach moglibySmy pisac ksiazki: o kazdej lzie wzruszenia i kazdym romantycznym gescie
pary mlodej, ktora w naszym ogrodzie nad stawem, w klimatycznie ozdobionej bramie, przysicga
sobie dozgonna mitos¢. A poniewaz droga do serca wiedzie przez zotadek, dopasujemy
indywidualnie menu wedlug preferengji i diety, a takze chetnie przygotujemy stodkosci i fakocie
z wykorzystaniem konfitur z naszej spizarni.Wiemy, Ze ten dzien bedzie i tak najpickniejszym w
Waszym zyciu: my zadbamy o to, by byl doskonaly pod kazdym innym wzgledem.

Wiemy, ze nawet najpickniejsze biura w zabetonowanych miastach nie sprzyjaja kreatywnosci.
Zainspiruj i zmotywuj swoj zespol, organizujac szkolenie firmowe w zielonej okolicy naszego
Palacu. Kazdego roku organizujemy wiele takich wydarzen, co sprawia, ze odwaznie mowimy:
umiemy to robi¢ i mozesz zostawi¢ nam planowanie i wykonanie kazdego z nich, od szkolen,

przez konferencje i debaty, po spotkania integracyjne z wachlarzem aktywnosci
zespotowych. Zapytaj jakie eventy organizowaliSmy i jak nam poszlo.

Piszemy o tym wszystkim, bo nie kazdy wie, ze Palac Pakostaw to nie tylko Kuchnia. Jesli jednak
wiedziates o nas wiecej, niz przypuszczalismy, to mamy cos, czego z pewnoscig nie podejrzewasz.

W naszym garazu stoi kilka wyjatkowych samochodow, ktore z kierowca
lub bez, zawioza Cie¢ tam, gdzie chcesz, i w takim stylu, jakiego chcesz:
sa tu Ford T, Bentley R Type, Mercedes-Benz SL 450, Lincoln Continental Mark IV,
Chevrolet Corvette C3 i inne.

Czy jest tam cos dla Ciebie?
Jesli nie, to poszukaj tego wlasciwego na naszeklasyki.pl.
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