
Pokoje 
inne niż wszystkie

Niebanalne 
wydarzenia biznesowe

 
 

„I żyli długo  
i szczęśliwie”

 

Przebieg 
Twoich przeżyć
W naszym garażu stoi kilka wyjątkowych 
samochodów, które, z kierowcą lub bez,  
zawiozą Cię tam, gdzie chcesz, i w takim stylu, 
jakiego chcesz: są tu Ford T, Bentley R Type, 
Mercedes-Benz SL 450, Lincoln Continental 
Mark IV, Chevrolet Corvette C3 i inne.  
Czy jest tam coś dla Ciebie? 
Jeśli nie, to poszukaj tego właściwego na 
naszeklasyki.pl lub zapytaj o nie w recepcji.

Poprzednia strona była  
ostatnią z daniami,  
ale po zamówieniu dań  
u kelnera wróć tutaj  
na chwilkę, by dowiedzieć  
się, czego jeszcze  
możesz doświadczyć  
w Pałacu Pakosław.

Piszemy o tym wszystkim, 
bo nie każdy wie, że Pałac 
Pakosław to nie tylko 
Kuchnia. Jeśli jednak 
wiedziałeś o nas więcej, niż 
przypuszczaliśmy, to mamy 
coś, czego z pewnością  
nie podejrzewasz:

DOBRE DOBREGO  
POCZĄTKI

PRZYSTAWKI

 

 ZUPY

–  danie wegańskie

–  danie wegetariańskie

LEGENDA

GŁODNEGO 
NAKARMIĆ

DANIA GŁÓWNE

 

 

 
 

 

 

LEKKO I POŻYWNIE

SAŁATY I MAKARONY

 

 

KUCHNIA  

A każdy inny niż pozostałe: Harmonia,
Pełnia, Ptasie radio, Winniczek,
O poranku, Grzechu warte, Między 
słowami, Na puchu - to tylko kilka 
z naszych 24 pokoi urządzonych w innym, 
niebanalnym stylu. Nasi stali bywalcy 
donoszą, że w każdym inaczej się śni. 
Warto zarezerwować jeden z nich 
i sprawdzić.

Choć jesteśmy skromni, to w tym
przypadku przyznajemy otwarcie, że to
as w naszym rękawie. O weselach
moglibyśmy pisać książki: o każdej łzie
wzruszenia i każdym romantycznym
geście pary młodej, która w naszym
ogrodzie nad stawem, w klimatycznie
ozdobionej bramie, przysięga sobie
dozgonną miłość. A ponieważ droga
do serca wiedzie przez żołądek,
dopasujemy indywidualnie menu według 
preferencji i diety, a także chętnie 
przygotujemy słodkości i łakocie 
z wykorzystaniem konfitur z naszej 
spiżarni. Wiemy, że ten dzień będzie 
i tak najpiękniejszym w Waszym życiu: 
my zadbamy o to, by był doskonały pod 
każdym innym względem. 

Wiemy, że nawet najpiękniejsze biura
w zabetonowanych miastach nie sprzyjają
kreatywności. Zainspiruj i zmotywuj swój 
zespół, organizując szkolenie firmowe 
w zielonej okolicy naszego Pałacu. 
Każdego roku organizujemy sporo takich 
wydarzeń, co sprawia, że odważnie mówimy: 
umiemy to robić i możesz zostawić nam 
planowanie i wykonanie każdego z nich, 
od szkoleń, przez konferencje i debaty, 
po spotkania integracyjne z wachlarzem 
aktywności zespołowych. Zapytaj kelnera, 
jakie eventy organizowaliśmy i jak nam 
poszło.

Dziękujemy za czas, który mogliśmy
spędzić z Tobą. Tak długo na to czekaliśmy! 

DO ZOBACZENIA!

Pikantne krewetki z harissą
i kolendrą, podawane

z grzanką ziołową ok. 0,300 kg

Tatar wołowy z sałatką z pikli,
hutney z marchewki marynowanej

w occie i miodzie podane z żółtkiem
ok. 0,280 kg

Rosół z domowym makaronem
ok. 0,300 l

Krem dyniowy z brzoskwinią,
mlekiem kokosowym i curry

ok. 0,300 l

Zupa dnia ok. 0,300 l

42,00

44,00

22,00

26,00

24,00

Łosoś z warzywami, z sosem
cytrynowo – maślanym, w pergaminie

ze szpeclami ok. 0,440 kg

Peklowana golonka z pieczonym
pasternakiem, pesto szpinakowym

i batatem ok. 0,480 kg

Roladka z indyka z karczochami
i pieczoną papryką, podane na kaszy bulgur

z dodatkiem sosu holenderskiego ok. 0,460 kg

Polędwica z jelenia, pure z borowikami,
ciemny sos z tymiankiem

i pieczoną dynią ok. 0,520 kg

Policzek wołowy wolno pieczony, w sosie
z dodatkiem ciemnej czekolady,

purée ziemniaczane, brokuł, zielony grzoszek,
marchewka glazurowana ok. 0,510 kg

Kremowe risotto z czosnkiem
i kurkami, chips z selera ok. 0,480 kg

Sałata z dressingiem z suszonego pomidora,
chrupiącym boczkiem i serem feta ok. 0,360 kg

Sałata Cezar tradycyjna ok. 0,380 kg

Kremowe tagliatelle z pieczoną dynią
i pieruszką ok. 0,400 kg

62,00

48,00

52,00

118,00

56,00

46,00

44,00

42,00

46,00

PAKOSLOVE



  

 

PAKOSLOVE IS IN THE AIR! 

www.pakoslove.pl

SPRAGNIONYCH 
NAPOIĆ

 DANIA AZJATYCKIE

DLA NASZYCH  
MAŁYCH GOŚCI

PORCJE W SAM RAZ 
DLA DZIECI

 

 
 

 

NA OCHŁODĘ  

 

COŚ CIEPŁEGO

SPRAGNIONYCH 
NAPOIĆ

7,00

7,00

10,00 

15,00
 
18,00

20,00

Oznacz nas #pakoslove i pokaż,
jak spędzasz u nas czas na FB i IG 

Pepsi / Mirinda / 7up 0,2 l

Woda niegazowana 0,5 l

Woda musująca w karafce 0,8 l

Woda Nachmielona – lokalny napój 0,5 l

Sok jabłkowy / pomarańczowy 0,2 l

Espresso 0,04 l

Americano  0,2 l

Cappuccino 0,2 l

Kawa Latte 0,3 l

Kawa Latte na mleku roślinnym 0,3 l

Herbata Richmont:
zielona / miętowa / owocowa 0,350 l

NASZE AUTORSKIE HERBATY
I ROZGRZEWAJĄCE NAPARY

Chwila spokoju / Łyk dobrej energii 0,350 l

Napar z żurawiny
żurawina, rozmaryn, miód 0,350 l

Napar z kurkumą
kurkuma, pomarańcz, cytryna, goździk,

imbir, miód 0,350 l

Napar z Jackiem Danielsem
Jack Daniels, syrop z imbiru, syrop

korzenny, cytryna 0,350 l

Napar ziołowy
rozmaryn, imbir, cytryna, miód 0,350 l

Napar cytrusowy
pomarańcz, cytryna, imbir, miód 0,350 l

Domowa lemoniada 0,250 l

9,00

8,00

14,00

14,00

9,00

24,00

28,00

28,00

32,00

24,00

26,00

22,00

KOKTAJLE

Aperol Spritz 0,17 l

Pornstar Martini 0,13 l

Owocowe Daiquiri 0,11 l

Hugo 0,17 l

PIWA I NAPOJE LOKALNE

Nepomucen edycja specjalna,
warzona dla Pałacu Pakosław 0,5 l

Zatrzymaj się / lekkie piwo w stylu Pale Ale

Odkrywaj / orzeźwiające piwo pszeniczne
w stylu Hefe-weizen

Pokochaj / owocowe piwo w stylu Gose

Czarny klasyk / ciemne piwo w stylu Dry Stout

Żywiec bezalkoholowy 0,3 l

Miód Pitny 0,150 l 
Lokalny napój alkoholowy tworzony

z wielkopolskiego miodu

26,00

26,00

24,00

26,00

18,00

11,00

20,00

WINA Z LOKALNEJ WINNICY ANNA

BIAŁE

Solaris / wino wytrawne

Johanniter / wino wytrawne

Chardonnay / wino wytrawne

Johanniter Frizzante (musujące)
wino półwytrawne

CZERWONE

Cortis - Regent / wino wytrawne

RÓŻOWE

Rosé Rondo / wino półwytrawne

24,00 / 105,00

28,00 / 110,00

32,00 / 130,00

             105,00

28,00 / 110,00

28,00 / 110,00

0,15 l /  0,75 l

„W butelce wina jest więcej filozofii niż
we wszystkich książkach świata”

Ludwik Pasteur

Poproś o nasza kartę win i przekonaj się sam!

SŁODKIEGO  
DOBREGO ŻYCIA

DESERY

 

Wołowina teryiaki z sezamem,
ryżem basmati i warzywami

ok. 0,500 kg

 
BURGERY

podawane z frytkami

Burger klasyczny
100% wołowiny, cheddar, cebula,

ogórek konserwowy, pomidor,
sałata, ketchup, majonez

ok. 0,530 kg

Burger Kurczak na wypasie
kurczak, majonez tymiankowy,

sos z awokado, pomidor, boczek, sałata
ok. 0,490 kg

Burger Lord Bekon 
100% wołowiny, konfitura z boczku,

majonez, ketchup, ogórek
konserwowy, sałata

ok. 0,500 kg

52,00

44,00

42,00

48,00

Gnochi z sosem truskawkowym
i owocami ok. 0,300 kg

Gnochi z sosem pieczeniowym
i marchewką ok. 0,300 kg

Miodownik z ragoût z jesiennych
owoców z dodatkiem sosu

miodowo - cytrynowego ok. 0,280 kg

Tarta z ciastem czekoladowym,
musem śliwkowym z cynamonem,

kremem waniliowym
i domowymi lodami z aronią ok. 0,300 kg

Naturalne sorbety
/ o dostępne smaki zapytaj obsługę /

Lody z lokalnej manufaktury na gałki

Sos do lodów do wyboru
malinowy

karmelowy

38,00

40,00

12,00 / gałka

9,00 / gałka

5,00

28,00

28,00

ALERGENY W KUCHNI PAKOSLOVE 

Jeśli masz alergię, zapytaj kelnera o danie!
W naszych daniach mogą pojawić się takie

alergeny jak gluten, jajka, ryby, orzechy ziemne,
soja, mleko, orzechy, seler, gorczyca, sezam,

skorupiaki i produkty pochodne.


